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Appellation : Bordeaux blanc 

Terroir : sablo-argileux 

Superficie : 4 ha 

Densité de plantation : 6 600 pieds/ha 

Assemblage : 50% Sémillon, 

43% Sauvignon blanc, 7% Muscadelle 

Âge de la vigne : 25 ans

Vinification : cuves béton et amphore

Élevage : 50 % barriques dont 25 % de bois 

neuf durant 9 mois. Bâtonnage sur lies fines.

Production : 11 000 bouteilles 

Degré d’alcool : 12,5% vol. 

DATES DE VENDANGES  

Sémillon : le 04/09/2025 

Sauvignon blanc : le 03/09/2025 

Muscadelle : le 04/09/2025

CLIMAT

Avril pluvieux enchaîne un hiver plus humide 

que froid. Nous avions besoin de toute cette 

eau arrivant au bon moment pour étoffer les 

nappes, car ensuite, les mois chauds et secs 

se succèdent. Pour l’instant, la configuration 

du grand millésime se confirme. 

Quatre pics de chaleur assez courts pour ne 

pas trop harasser la vigne viennent précipiter 

la maturité. Les vendanges sont sereines. 

La résilience de nos vignes, surtout celles 

du cabernet sauvignon et du petit verdot, 

nous bluffe une fois de plus.

NOTES DE DÉGUSTATION

Couleur : 

Jaune pâle lumineux 

Avant agitation :

Floral, seringat

Bergamote 

Verveine

Après agitation :

Pétrole

Fleur d’acacia 

Abricot 

Attaque vive et nette

Bouche ample et aromatique

Finale persistance sur des touches de 

fraîcheur.B
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“�Une goutte de 

Chasse-Spleen virgule
Et les heures ont perdu 

leurs pendules.”
François-Henri Désérable pour Chasse-Spleen


