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Appellation : Haut-Médoc 

Terroir : graveleux et sablo-graveleux sur argilo-

calcaire et argile sur calcaire

Nombre d’hectares en production : 20 

Densité  de plantation : 8 300 pieds/ha 

Assemblage : 55% Cabernet sauvignon,

41% Merlot, 4% Cabernet franc

Â ge de la vigne : 5 à 35 ans

Vinification : cuves inox et ciment

thermorégulées

É levage : 10% de bois neuf et 12 mois d’élevage

Production : 128 000 bouteilles

Degré d’alcool : 13% vol. 

DATES DE VENDANGES

Merlot : du 15/09/2023 au 26/09/2023

Cabernet sauvignon : du 27/09/2023 au 

06/10/2023

Cabernet franc : 22/09/2023

CLIMAT
Normalement l’automne et l’hiver nous servent 

pour re-étoff er les nappes. Or l’hiver est peu 

humide et très doux, trop doux. Nous craignons 

même une sortie des bourgeons qui, venus trop 

tôt, se feraient faucher par les premiers gels.

Une pluie nourrie arrive enfi n, mais un peu 

trop tard. En eff et, la végétation ayant apparu, 

elle détourne les précipitations de ces nappes 

phréatiques.

Les gelées de printemps de début avril à mi-mai 

nous font craindre le pire et nous l’avions réduit 

en partie en taillant très tard. De mai à juin,

la pluie et la chaleur sont de concert : ambiance 

tropicale. Hélas, celui qui mène la dance,

c’est alors le mildiou. La fermeture de la grappe le 

stoppe. Les températures sont plutôt clémentes

en juillet-août.

Juste avant les vendanges, le cabernet-sauvignon 

transpire et ses baies réduisent à vue d’œil.

La vigne nous surprend une fois de plus par sa 

résilience et produit un Médoc tramé typique

et dans le fruit

NOTES DE DÉGUSTATION
Jolie robe grenat foncé tirant sur le violet.

Premier nez cerise noire et légère touche vanillée.

L’attaque est franche, note de fruits noirs cassis et 

mures et une certaine minéralité un peu crayeuse.

Bonne longueur en bouche, tannins souples, 

finale aromatique de cerise et touche iodée.H
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